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Sup erbe et exaltant

[“Unanimité sur la qualité]

Globalement les quantités récoltées

sont fai-

bles mais la qualiré est au rendez-vous. Les

prcmicrs avis et estimations augurent un mil-
'h-"-l 'S £ - . 2 - 5 ra i 0
lésime remarquable. Il ne reste piu-: qu'a goliter

et confirmer ces espoirs

Olivier Roustang
i.'cznofqguc d'Inter
Rhéne) : élégance,
équi.fiﬁrc et richesse.

Pour Olivier Roustang d'Infer Rhine, fe
millésime 2010 apportera des grandes
satisfactions aux vignerons... et donc
aux consommateurs par une qualité
superbe,

« Ces vendanges ont été plus rapides
que prevy ; feg temps clement n'a pas
éfe une entrave 4 la recolte mais sur-
lout fes quantités produites par la
vigne cette année ont éfé extréme-
ment faibles. Il faudra bien sir atten-
dre les déclarafions de récolte et las
dernigres pressees pour atablic un
hilan plus objectif mais on peut d'ores
el déja compter avec une trés pelite
récolte. Heurausement. la qualite es-
perée est au render-vous, En rouge,
14 trés forte tenaur en anthocyanes ex-
frachibles donne des coulelrs pro-
fondes et denses, les wins sont noirs.
Forts du ratio pefliculedus, les vins
somt ausst frés aromaligues, francs et
complexes. Les fempératures fraiches
observées en aoul ef en septembre
ot effectivermant permis de conser-
ver lg riche potentief aromatique des
raisins. Les équiibres sont parfaits ef
les acidités ressenties el mesurdes
debut seplembre onf ew le temps de
&'estomper au profit d'une sucrosité
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conforme & Iimage de nos appela-
tions. Le temps elément et I'étal sani-
taire parfait onl  aussi  permis
d'atfendre la maturité optimale dans
beaucoup de situalions el de récaller
les raising dans les conditions soulal-
tées. Enfin, fa richesse phénoligue té-
moigne celte année encore d'une
grande finesse des taning, d'un Irés
joli grain qui conféreront sans doute &
ce milfésime un pofentiel de garde
non négligeable. Pour finir, les vins
biancs élabores cetfe annde sont purs
et d'une trés grande finesse...... La
vigne a peu produit cette année, du
coup les vendanges 20710 ont eté
hyper rapides.=
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Une belle journée de vendanges.

Franck Lacombe,
directeur du Cellier
de Templiers i
Richerenches :
équilibre et finesse.

Pour Frank Lacombe dont c'était la
premiére vinification & Richerenches,
on ne pouvait mieux tomber qu'avec
ce millésime : «du mveau de fa quan-
tite on va retrouver les mémes vo-
lumes glabalement qu'en 2009 avec
des disparités suivant les exploia-
tions. Au niveaw de fa qualite, la c'est
superbe, car il y a tout : des raising
qui ant simplifié fe tri a0 minimum, un
equifibve avec we bonne acidité qui
annance des wins plutdt de garde, une
couleur infense. .. il n'y a plus gu'a at-
fendre que le vin finisse ses fermen-
tations et lon awra un résultat
remarquable. Le primeur est (Wi frés
attirant défd.. .»

Franck Lacombe prédil un résultat
remarguahle.

Jean-Mare Pradinas,
cenologue 3 la cave
Cécile-des-Vignes :
des vins capiteux.

La métén a permis aux vignerons de
livrer des raisins trés sains, se réjouit
Jean-Mare Pradinas,

Pour Jean-Marc Pradinas, 57l est en-
core un peu tot pour juger le millésime
on peut tout de méme faire part d'un
ressenti sur la récolte 2010 qui serait
trés favorable : « 5 nous déplorons
une perle de T0% de nofre récolte
glahale, la gualité que l'on découvre
au fur ef & mesure que I'on avance
dans les vinifications laisse augurer
un milésime excellenl. Cela vien!
d'une metéo favorable qui a permis
aux vignerons de nous livrer des rai-
sing frés sains sur tout notre terrifoine
d’apport qui va de Valréas & Camarel.
Les rouges ont défd un bel équilibre,
une cowlewr profonds et une bonne
acidité qui faisse augurer une bonng

garde. Les roseés ant la coufeur péle
recherchée grice a4 une maceération
courte, une vendange faite trés fol le
matin {notamment les cinsawlts). Le
fruit est déid frds présent et agréabile.
On attend des vins superbes, exal-
tants, capiteux... Espérons que les
COUrs viendront, pour (es vignerans,
confirmer Ia hausse de la quaité. =

Marie-France et Thierry
Masson (Domaine
HressyaMusan d
Rasteaw) : une

qualité exceptionnelle.

« C'est vral que celte année sera ex-
ceplionnelle, On va avoir en effet une
grosse perte de récolte avec 40% de
moing qu'Lie année moyenne car les
grenaches de nos vieilles vignes ont
could, plus un peu de sécheresse ce
qui a fait oe petits rendements. Heu-
reusement i y a une qualité elle aussi
exceplionnelie avec toul ce qu'il faut
pour fafre un grand milfésime : des
raising récoltés au bon tempo, dans
L parfait élal sanitaire ef de matunite.
Avec une couleur intense, de la ma-
tigre, un bel équilitire et juste ce qu'il
faut o ‘acidité, e vin est deja puissant
et concenird, avec des odeurs de
friits rouges, de cerise. Il serait, sil'on

devail se réfdrer & un miltésime anté-
rigur, comparable 4 1999, Enfin avec
2008 puis 2070, om ne pouvait pas es-
Pérer migux comme millésimes de ré-
férence pour les premiers en Cru
Rasteau ! »

Florent Draperi
directeur de [a cave

de Saint-Maurice :
une réussite.

Florent Draperi ne tarit pas d'éloges sur
ce nouveau millésime.

Pour Marie-France et Thierry Masson, ce millésime sera comparable & celui de 1999,

v J& ne peux que dire que ce milg-
sime est ban et méme trés bon. Nos
vignerons ont accepte de gérer avec
nous le facteur date de récolte et de
ce fait les raising réceptionnés ont fait
preuve d'ung qualité supdrieure 8
2009. i la quantité est en balsse gio-
balement de 9%, on peut espérer que
la hausse de la qualité se réperculera
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dans fes fransachions. Pour les rovges
on & défa une finesse des artimes, une
cowlaur ef un eguilibre parfait, des ta-
ning frés sayeux. Les roses sont foul
en finesse et déjd longs en bouche.
Les biancs sont Irés réussis avec oéja
un gras annonciateur de grand miNg-
gime.  Vraiment wn  millésime
FEISsi... »,
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